
Eventos que se 
avecinan 

8 de may hasta 26 de mayo        
Guerra de los monedas

Sábado 13 de mayo                 
desfile de St. Johns               

Miércoles 17 de mayo  6:00pm  
Reunion de Asociación de los 
padres y maestros (PTA)  

Viernes 19 de mayo                     
Excursión del grado 5° a Ockley 
Green

Sábado 20                                   
Feria de calle de Kenton

Viernes 26 de mayo                   
Excursión K-2 al zoológico 

Viernes 26 de mayo   1:30pm    
Montaje de la banda y el 
afeitado de la cabeza del Sr. H   

Lunes 29 de mayo                    
No hay clases- Día de los 
Caídos

Mayo: 1-5 Examen de SBAC, 
8-15 Examen de Artes de 
lenguaje, 16-19 Examen de 
matemáticas.

Jueves 15 de junio                       
Último día del año escolar
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Eventos	del	+in	del	año	escolar:	
•Concurso	de	talentos	-	9	de	junio		@	2	pm	
•Picnic	de	toda	los	estudiantes	de	la	escuela		-	
13	de	junio	
•Día	de	campo	-	13	de	junio	
•Celebración	de	kinder	-	15	de	junio		@		8	am	
•Promoción	del	grado	5°	-	15	de	junio		@1:30	

Guerra de los monedas 
8 de Mayo hasta el 26 de mayo  

Los	estudiantes	de	Península	aprendan	a	
cocinar	

Esté	año	en	la	clase	de	salud	los	estudiantes	he	tenido	la	oportunidad	
de	aprender	a	cocinar	un	variedad	de	recetas.	La	siguiente	receta	es	

una	que	muchos	pareció	gustar.		

Muf$ins	de	huevo	personales	
Juevos	cocinados	en	un	molde	de	mollete	son	una	manera	divertida		de	
usar	las	verduras	sobrantes.	Cada	persona	puede	hacer	su	propia	a	su	

gusto.		

Ingredientes	imprescindibles:	12	huevos	
Ingredientes	opcionales:	Leche	(1/4	de	taza	para	hacer	más	huevos	
esponjosos),	queso	(triturado	o	cubed-	1/4	taza),	sal	y	pimienta	(al	gusto).	
Otras	adiciones	opcionales	(picados):	Calabacín,	brócoli,	cebolla,	papas,	
jamón,	champiñones,	tocino	cocinado	(desmenuzado),	pimiento,	espinaca	
picada	o	col	rizada.	

• Precaliente	el	horno	a	375	grados.	
• Coloque	la	cacerola	de	mollete	con	papel	o	papel	de	aluminio	y	rocíe	con	
aceite	de	cocina.	

• Batir	los	huevos	en	un	bol.	Agregue	la	leche,	el	queso	y	la	sal	y	la	pimienta	
(si	los	usa).	

• Vierta	uniformemente	en	las	12	tazas	del	mollete	
• Agregue	otros	ingredientes	opcionales,	como	se	desee,	a	cada	taza.	
• Hornear	durante	20	minutos	
• Dejar	enfriar	durante	unos	minutos.	Comer	y	disfrutar.	


